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Analizator BUCHI NIR-Online® jako narzedzie zwiekszenia zysku

Nowoczesny przemyst wykorzystuje wielkie ilosci danych dostarczane przez urzgdzenia pomiarowe, umieszczone
w procesach produkcyjnych. Analiza tych informacji pozwala na optymalizacje proceséw i zwiekszanie ich efek-
tywnosci. Nic wiec dziwnego, ze stale poszukuje sie sposobéw na zmierzenie kolejnych istotnych dla produkcji pa-
rametréw. Krokiem we wtasciwym kierunku jest wdrozenie urzqdzen, ktére w sposéb ciqgly przekazujq informacje
dostepne do tej pory tylko w laboratorium. W jaki sposéb urzgdzenia te przyczyniajq sie do zwiekszenia zyskéw?
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Analizator w procesie

rafinacji oleju
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CO ZYSKUJEMY PRZEZ ZASTOSOWANIE
POMIARU ON-LINE?

Wiele parametrow méwiacych o jakosci produk-
tu jest badanych metodami laboratoryjnymi z wyko-
rzystaniem prdébek pobieranych z procesu. Metody te
wymagaja specjalistycznej aparatury, odczynnikéw
chemicznych i przeszkolonego personelu, ale ich naj-
powazniejsza wada z punktu widzenia prowadzenia
procesu jest dtugi czas oczekiwania na wyniki. Jest
oczywiste, ze dla procesu ciggtego informacja na temat
np. wilgotnosci materiatu, uzyskana po pét godzinie od
pobrania prébki, nie jest juz uzyteczna — badany mate-
riat znalazt sie przez ten czas w silosie, zostat wykorzy-
stany w kolejnym etapie procesu lub nawet wystano go
do odbiorcy. Czesto nie ma juz mozliwosci zmiany
krytycznego parametru lub wigze sie to z czaso-
chtonnym i kosztownym ponownym przetworze-
niem produktu.

Pomiary wykonywane tylko dla pobranych
probek maja jeszcze jedna wade — operator
nie uzyskuje petnego obrazu tego, co dzieje sie
W procesie — mozna powiedzie¢, ze nie widzi
catego filmu, a jedynie pojedyncze zdjecia wyko-
nane w duzych odstepach czasu. W skrajnej sy-
tuacji operator bedzie miat wrazenie stabilnego
przebiegu procesu, podczas gdy pomiedzy kolej-
nymi prébkami wartos¢ parametru ulega silnym
wahaniom. Sytuacja pogarsza sie wraz ze zwiek-
szaniem odstepdw miedzy kolejnymi prébkami.

Brak petnej wiedzy na temat przebiegu pro-
cesu jest powaznym utrudnieniem dla szefa produk-
¢ji, czy technologa. Dlatego poszukuje sie sposobéw
na zmiane tej sytuacji. Zastosowanie urzadzenia dzia-
tajacego on-line, dostarczajacego potrzebne dane na
biezaco i niewymagajacego okresowego pobierania
prébek, pozwala w kolejnych krokach najpierw po-
znac¢ doktadnie przebieg procesu i jego zmiennos¢,
a nastepnie optymalizowac go dla uzyskania lepszych
wynikéw ekonomicznych.

Przedstawione w dalszej czesci artykutu przykta-
dy pokazujg konkretne zastosowania analizatorow
BUCHI NIR-Online® na réznych etapach proceséw
produkcji oraz opisuja uzyskane przez uzytkownikéw
efekty. Zainteresowanym teorig dziatania analizato-
réw przypominam, iz zasada dziatania urzadzen byta
poruszana w poprzednim numerze ,,Pod kontrolg”.

PRZYKtAD 1. PRODUKCJA OLEJU
— PROCES RAFINAC]I OLEJU RZEPAKOWEGO

Przygotowany w odpowiedni sposéb rzepak jest
poddawany procesom ttoczenia i ekstrakcji. Procesy
te maja na celu wydobycie z surowca jak najwiek-
szej ilosci ttuszczu, majacego postac oleju. Uzyskany
w ten sposéb olej surowy zawiera wiele niepozada-
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nych sktadnikéw, jak fosfor, pigmenty, woski oraz
czastki nadajace mu niewtasciwy kolor i zapach. Dla
uzyskania oleju nadajacego sie do spozycia, olej su-
rowy jest poddawany rafinacji. Aby zapewni¢ opty-
malne warunki dla prowadzenia kolejnych etapéw
procesu rafinacji, konieczna jest znajomos¢ sktadu
surowca, a w szczegblnosci zawartosci fosforu, wol-
nych kwaséw ttuszczowych FFT i wody. Stosownie do
zmierzonych wartosci dozowane s srodki chemiczne
stuzace do neutralizacji zanieczyszczen. Dzieki pomia-
rowi on-line uzyskuje sie wiec:
e zoptymalizowanie zuzycia dodatkéw chemicznych
i ograniczenie ich kosztéw
* zmniejszenie ilosci ttuszczu (oleju) w odpadach
powstajacych w trakcie odwirowania.

PRZYKEAD 2.
PRODUKCJA MLEKA W PROSZKU

Pierwszym etapem produkcji jest rozdzielenie
mleka odttuszczonego i Smietany o okreSlonej za-
wartosci ttuszczu, a nastepnie przeprowadzana jest
pasteryzacja. W zaleznosci od specyfikacji produktu
koncowego (np. mleko w proszku odttuszczone lub
petnottuste) mleko i Smietana sg ze soba mieszane
w odpowiednich proporcjach, a mieszanke najpierw
sie odparowuje pr6zniowo, a nastepnie suszy w su-
szarce rozpytowej. Analizator BUCHI NIR-Online®
jest instalowany na wylocie suszarki i mierzy w spo-
séb ciggty wilgotnos¢ mleka oraz zawartos¢ ttuszczu.
Informacje o zawartosci ttuszczu sg wykorzystywane
do wtasciwego mieszania surowcéw (mleko, Smie-
tana), natomiast mierzona wilgotnos¢ pozwala na
wiasciwe sterowanie pracg suszarki. Operator ma
mozliwo$¢ wptywania na wilgotnosé poprzez zmia-
ne predkosci przeptywu powietrza suszacego oraz
zmiane temperatury suszenia. Korzysci dla produ-
centa wynikaja z kilku czynnikdw:
¢ do mieszanki bedacej surowcem do produkcji do-

daje sie tylko tyle Smietany, ile jest potrzebne dla
uzyskania zagdanej zawartosci ttuszczu



* mleko suszy sie tylko do takiej wartosci, przy kto-
rej sa spetnione wymagania specyfikacji, ale znaj-
dujacej sie blisko wartosci maksymalnej. Wzrasta
w ten sposéb udziat wody w masie produkowane-
go i sprzedawanego mleka (wzrost przychod6w)
i zmniejsza sie energie konieczng do osuszania
produktu

e wyniki badah laboratoryjnych uzyskiwane s3 po
ok. 2 godzinach od pobrania prébki, co oznacza
ryzyko wyprodukowania kilku ton mleka bez kon-
troli jego parametréw — ciggty pomiar zapewnia
wiec wtasciwg jakos¢ produktu kohcowego.

PRZYKtAD 3.
PRODUKCJA PASZY DLA ZWIERZAT

Produkcja pasz polega na mieszaniu w odpo-
wiednich proporcjach réznych sktadnikéw, takich
jak kukurydza, soja, rzepak, dodatki mineralne, wi-
taminy i aminokwasy. Pasza przygotowana zgodnie
z recepturg dostarcza zwierzetom odpowiedniej ilo-
Sci substancji odzywczych, niezbednych do wzrostu.
Specyfikacja kazdego typu paszy okreéla dla niej za-
wartos¢ wilgoci, ttuszczu, biatka, popiotu i wtdkien.
Sprawdzenie jakosci paszy (zgodnosci ze specyfika-
cjg) odbywa sie w oparciu o laboratoryjne badania
probki pobranej z mieszalnika. Wyniki uzyskiwane

w taki sposéb sa dostepne dtugo po zakoncze-

niu procesu mieszania. Producenci pasz instalu-

ja wiec analizatory BUCHI NIR-Online® na koh-

cowej czesci mieszalnika, dzieki czemu mozliwa

jest stata kontrola parametréw produktu. Uzy-

skiwane dzieki temu korzysci to:

¢ zapewnienie wtasciwej jakosci paszy, istotne
zwtaszcza przy produkcji specjalnych miesza-
nek

¢ zmniejszenie ilosci produktu niezgodnego, be-
dacego odpadem lub wymagajacego ponow-
nego przetworzenia

» mozliwos¢ zwiekszenia wilgotnosci paszy (bli-
zej gornego limitu) i zwiekszenia rentownosci
procesu produkcji

e przyspieszenie procesu mieszania i zwieksze-
nie wydajnosci instalacji.

PODSUMOWANIE

Mozna podac jeszcze wiele innych przyktadéw
zastosowania analizator6w NIR-Online: do badania
zawartosci ttuszczu w przetworach miesnych, do
kontroli ekstraktywnosci stodu, do pomiaru suchej
masy oraz zawartosci ttuszczu i soli w serze mozza-
rella, czy tez do pomiaru wilgoci i zawartosci glutenu
w mace. Niezaleznie od produktu oraz branzy, urza-
dzenia przyczyniaja sie bezposSrednio lub posrednio
do zwiekszenia osigganego zysku. Najczesciej uzy-
skuje sie to przez:

» zwiekszenie wolumenu sprzedazy (kontrola wil-
gotnosdci pozwala uzyska¢ wiekszy udziat wody
w produkcie koAcowym)

e optymalizacje zuzycia surowcéw do produkgcji
(mieszanie surowcéw tanszych i drozszych, przy
utrzymaniu istotnych parametréow w granicach
okreslonych w specyfikacji)

e obnizenie kosztéow produkcji przez zmniejszenie
ilosci produktu zawracanego do przerébki

e obnizenie kosztéw energii przez optymalizacje
czasu trwania procesu (np. proces suszenia)

¢ zwiekszenie wydajnosci instalacji przez skrocenie
czasu pojedynczej szarzy (np. proces mieszania)

e zmniejszenie strat przez zmniejszenie ilosci odpa-
dow

¢ kontrole jakosci catych partii przyjmowanych su-
rowcow (optymalizacja kosztéw surowca, dyscy-
plinowanie dostawcéw).

Decyzja o zastosowaniu urzadzenia jest za-
wsze poprzedzana analizg procesu produkcyjnego.
W oparciu o nig znajduje sie punkty newralgiczne,
generujace zwiekszone koszty, powodujace zakté-
cenia procesu itp. Dzieki uzyskiwanym z analizatora
informacjom uzytkownik moze wprowadzi¢ do pro-
cesu zmiany i modyfikacje, ktére poprawiajg jego
efektywnos¢. W najbardziej spektakularnych przy-
padkach, zwrot kosztéw inwestycji w opomiarowa-
nie nastepuje juz po kilku miesigcach.
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